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و منابع طبيو دانشياراناستاديار،دانشجوي كارشناسي ارشد،3و1،2  عي دانشگاه تهرانپرديس كشاورزي
)3/4/91: تاريخ تصويب–21/9/90: تاريخ دريافت(

 چكيده

هاي مختلف فراوري دانه گندم با منابع مختلف چربي جيره بر به منظور بررسي اثر روش
و پروفيل اسيدهاي چرب گوشت نر28، روي عملكرد پروار، خصوصيات لاشه  راس گوساله

) گوساله در هر تيمار7(يلوگرم، به چهار جيره آزمايشيك296±56هلشتاين با ميانگين وزني
دو روش فراوري دانه گندم شامل ورقه(اين آزمايش به صورت فاكتوريل. اختصاص داده شد

و دو منبع چربي جيره شامل دانه سوياي  و گندم فراوري شده با فرمالدهيد، اي كردن با بخار
و پودر چربي قا)1رومي فت(برشته شده شدو در مدت انجام. لب طرح كاملا تصادفي انجام

كه98اين آزمايش  ، شدروز آن به عنوان دوره عادت14 روز به طور. دهي در نظر گرفته
و افزايش وزن گوسالهافرادي  ها به صورت ماهانه ماده خشك مصرفي به صورت روزانه
شداندازه خجهت،85كشي نهايي در روز به دنبال وزن. گيري هر بررسي صوصيات لاشه از
و اختلاف. گوساله كشتار گرديد3تيمار   ماده خشك مصرفي، ميانگين افزايش وزن روزانه

هم چنين هيچ كدام از صفات مربوط. بازدهي غذايي در بين تيمارهاي آزمايشي معني دار نشد
،18:2C،18:3Cمقدار. هاي آزمايش قرار نگرفتبه خصوصيات لاشه، تحت تاثير جيره

24:0 Cهاي مصرف كننده هاي چرب غير اشباع در گوشت حاصل از گوسالهو كل اسيد
هم چنين مصرف دانه سوياي برشته شده باعث ).p>01/0(سوياي برشته شده بيشتر بود 

شداسيد لينولئيك كونژوگه شده در گوشت گوسالهو C 18:0افزايش مقدار  در ).p>02/0(ها
-هاي مصرفيد هاي چرب اشباع در گوشت حاصل ازگوسالهو كل اس16:0Cمقابل مقدار 

ساير اسيدهاي چرب موجود در ).p>05/0وp>01/0به ترتيب(كننده پودر چربي بيشتر بود
نتايج حاصل از اين مطالعه. گوشت گوساله ها تحت تاثير جيره هاي آزمايشي قرار نگرفت

اين تحت تاثير روش هاي مختلف هاي نر هلشتنشان مي دهد كه عملكرد پروار در گوساله
و منابع چربي جيره قرار نگرفت در. فراوري دانه گندم اما استفاده از دانه سوياي برشته شده

هاي چرب راسته، از لحاظ اهميت آن ها در تغذيه جيره گوساله ها باعث بهبود پروفيل اسيد
.انسان شد

 هاي هاي چرب، گوسالهم، اسيدشده، فراوري گنددانه سوياي برشته:واژه هاي كليدي
 نرهلشتاين

1. Rumi fat 
 

 مقدمه
 لحـاظ علي رغم اينكه گوشت قرمز منبـع خـوبي از

و پروتئين با كيفيـت بـالا تامين مواد معدني، ويتامين ها

در تغذيه انسان محسوب مي شود اما همـواره بـه دليـل 
افـزايش( اشباع متوسـط زنجيـر وجود اسيد هاي چرب 

آن)دهنده سطح كلسترول خون  ، موجب كاهش مـصرف
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از ). McNiven et al., 2004( دهه اخير شده اسـت2در
هـاي موجـود در شـكمبه چربـي آنجا كه ميكروارگانيسم 

و هيدروژنه مي كننـد در  جيره را در دو مرحله هيدروليز
نمـي هـاايبرعكس تـك معـده نتيجه نشخواركنندگان 

را   بـه صـورت تغييـر توانند كه تركيب اسيد چرب جيره
بنـابراين ايجـاد. در بافت هاي خود ذخيره نماينـد نيافته

مفيـد راهكارهايي جهت افزايش غلظت اسيد هاي چرب 
، مي تواند موجب كاهش نگرانـي ايجـاد در تغذيه انسان 

از. شده در رابطه با مصرف گوشت قرمـز گـردد اسـتفاده
تا3بي در جيره گاوهاي پرواري در سطح هاي چر مكمل

اي روي تخمير شـكمبه اثر منفي بر درصد بدون اينكه4
 دانـه سـويا.)NRC 1996(توصيه مي گردد داشته باشد، 

و چربـي در تـامينظامنبع قابل توجهي از لح پـروتئين
هـم چنـين بـا. جيره نشخواركنندگان محسوب مي شود 

ري از شــكمبه برشــته كــردن آن درصــد پــروتئين عبــو 
 ). Rumsey er al., 1999( افزايش مي يابد

و چربي(در نتيجه دو فاكتور مذكور پروتئين عبوري
، مي تواند به بهبـود عملكـرد در گاوهـاي پـرواري)جيره

ــه دليــل. كمــك كنــد ــالاي از طــرف ديگــر، ب غلظــت ب
از93(اسيدهاي چرب غير اشباع در روغن سـويا   درصـد

ف بيش از حد آن موجب اثـر، مصر)كل اسيد هاي چرب
از حالي كـهدر. اي مي شود روي تخمير شكمبه منفي بر

هاي چرب غير اشباع، طريق برشته كردن دانه سويا اسيد
هـاي آزاد گـروه هايي كـه در نهايـت بـا پروكسيدبا توليد 

ها را در شـكمبهآن، رها شدن پيوند مي يابد اسيد آمينه 
 ). Reddy et al., 1994(تحت تاثير قرار مي دهد 

منفـي بـر روي در اين حالـت عـلاوه بـر عـدم تـاثير
بـه هاي چـرب غيـر اشـباع ي، ورود اسيداتخمير شكمبه 

آنر هـا هـا در بافـت وده كوچك مي تواند باعـث ذخيـره
چ. گردد بـه دليـل بيوهيدروژنـه شـدن نـاقص نـين هـم

و در نتيجه مقدار بيشتر اسيد  اسيدهاي چرب در شكمبه
 در شـير كونژوگه شدهت اسيد لينولئيك واكسنيك، غلظ 

كننده سـوياي برشـته حاصل از گاوهاي مصرفو گوشت
 ).Liu et al., 2008(شده افزايش مي يابد 

 اثر آزمايش ايندر بنابراين در كنار بررسي عملكرد،
ر اي چـرب ه ـوي پروفيل اسيد برشته كردن دانه سويا بر

عـه قـرار هاي نر هلـشتاين مـورد مطال گوشت در گوساله 
.گرفت

 مواد وروش ها
ــق، ــن تحقي ــام اي ــت انج ــر28جه ــاله ن  راس گوس

 كيلوگرم، بـه چهـار 296±56هلشتاين با ميانگين وزني
اختـصاص داده) گوساله در هر تيمـار7(جيره آزمايشي

دو روش فراوري(اين آزمايش به صورت فاكتوريل. شدند
و گنـدم فـرا  وري دانه گندم شامل ورقه اي كردن با بخار

و دو منبع چربي جيـره شـامل دانـه  شده با فرمالدهيد،
و پودر چربي رومي فـت  و در قالـب) سوياي برشته شده

مدت انجـام ايـن پـژوهش. طرح كاملا تصادفي انجام شد
كه روز 98 ي عادت دهي روز اول آن به عنوان دوره14،

و جيره شدبه جايگاه .ي آزمايشي در نظر گرفته
 NRCي بـا اسـتفاده از نـرم افـزار هـاي آزمايـشهجير

. تنظـيم شـد) نيازهاي غـذايي گاوهـاي گوشـتي(1996
و پس مانده ها به منظور تعيين تجزيه نمونه هاي خوراك
و چربـيي خشك، ماده مقادير ماده  ي آلي، پروتئين خام

 ديـواره سـلوليو) AOAC)1990خام بـر اسـاس روش
)NDF ( ديواره سلولي عاري از سلولزو)ADF(بر اساس

. مورد تجزيه قرار گرفت) et al.  Van Soest )1991روش
و مـواد مغـذي جيـره اد تشكيل تركيب مو هـا بـه دهنده

اس2و1ترتيب در جداول  .ت نشان داده شده
بجيره و در دو نوبـت صورت كاملا مخلوطه ها روزانه

خوراك.ها قرار گرفت در اختيار گوساله)16و8ساعت(
ب  و روزانه براي گوسالهوصه مصرفي هـا ثبـت رت انفرادي

و پس مانده خـوراك نيـز   هـر روز پـيش از ريخـتن شد
و توزين شد جمع خوراك  جهت تعيين تغييرات.آوري

 پـس روز يك دفعه،28كشي بصورت هر وزن بدن، وزن
و16از  از تغذيه وعده صبح انجـام پيش ساعت گرسنگي

و بـازدهين افـزايش وزن روزا ودر پايا. گرفت  غـذايي نـه
.محاسبه شد

از3ايش از هـــر تيمـــار پـــس از اتمـــام آزمـــ  راس
كـشي كه به وزن كشتار رسـيده بودنـد وزن هايي گوساله

جـوي واقـع در شده وبا انتقال به كشتارگاه صنعتي هفت 
پـس از كـشتار. فرديس كرج كشتار آنها صـورت گرفـت 

،ي محوطه لگن- قلب-درصد چربي كليه وزن لاشه گرم، 
اي از لبـه داخلـي ول لاشه بـا اسـتفاده از متـر پارچـهط

- انـدازهن لگن تا قسمت جلوي اسـتخوان سـينه استخوا
حد. گيري شد فاصل بين سطح مقطع ماهيچه راسته در

و سيزده بر روي كاغذ كالك رسـم گرد  و دنده دوازده يـد



...اثر فراوري دانه گندم با منابع مختلف:و همكارانرجاعيا  

٢٢١ 

 پلانـي(سـنج ديجيتـالي سپس توسط دستگاه مـساحت
بـا اسـتفاده از كـوليس ضـخامت. گيري شـد اندازه) متر

شدــگي نيز اندازه12دهــچربي روي دن .ري

)درصد در ماده خشك( اجزاء مواد خوراكي تشكيل دهنده جيره هاي آزمايشي-1جدول
1جيره هاي آزمايشي

4 3 2 1  مواد خوراكي
0/15 0/15 0/15 0/15  يونجه
0/15 0/15 0/15 0/15  سيلاژ ذرت
0/30 0/30 0/30 0/30  جو آسياب شده

0/6 0/6 0/6 0/6  ذرت آسياب شده
- - 0/12 0/12  گندم ورقه اي شده با بخار

0/12 0/12 - -  كندم فراوري شده با فرمالدهيد
3/11 - 3/11 -  سوياي برشته شده آسياب شده

- 0/6 - 0/6  سوياكنجاله
5/1 0/6 5/1 0/6  كنجاله كلزا

- 0/2 - 0/2 2پودر چربي

7/5 5/4 7/5 5/4  سبوس گندم
3/0 3/0 3/0 3/0  نمك
0/1 9/0 0/1 9/0  كربنات كلسيم
2/0 2/0 2/0 2/0  دي كلسيم فسفات
7/0 7/0 7/0 7/0  بيكربنات سديم
5/0 6/0 5/0 6/0  زئوليت
8/0 8/0 8/0 8/0 3ميني ويتا-مكمل معدني

ي برشته شده-2 گندم ورقه اي شده با بخار همراه با پودر چربي-1: جيره هاي آزمايشي شامل)1 گندم-3 گندم ورقه اي شده با بخار همراه با دانه سويا
ش-4فراوري شده با فرم آلدهيد همراه با پودر چربي  ده گندم فراوري شده با فرم آلدهيد همراه با دانه سوياي برشته

فت)2 .بود) محصول كشور مالزي( پودر چربي استفاده شده در اين آزمايش رومي
 گرم منگنز،22 گرم روي،3/0گرم مس،3/0 گرم آهن،30 گرم سديم،50 گرم منيزيم،21 گرم فسفر،80 گرم كلسيم، 195هر كيلوگرم از آن حاوي)3

 واحد بين المللي 200وD واحد بين المللي ويتامين A،200000 واحد بين المللي ويتامين 600000 گرم سلينيم،02/0 گرم كبالت،1/0 گرم يد،12/0
.Eويتامين

 درجه توليد لاشه با استفاده از استاندارد هاي درجه
 نمونـه.تعيين شـد USDA (1997)بندي كيفيت لاشه

13-12 از محـل دنـده هـاي هاي گوشـت بدسـت آمـده
 از انتقـال بـه پـس اي چرب،هجهت تعيين پروفيل اسيد

 درجـه-20آزمايشگاه تغذيه گروه علوم دامـي در دمـاي
شدسانتي .گراد تا زمان آناليز نگهداري

ــت ــيدجه ــل اس ــين پروفي ــرب، تعي ــاي چ ــيه  چرب
هاي گوشت راسته به صورت كامـل همـوژن شـده، نمونه

هــم. اســتخراج شــد.Folch et al (1975)طبــق روش 
و چنين چربي خام مناب  ع چربي جيره شـامل دانـه سـويا

 اسـتخراج)AOAC )1990پودر چربي بـر اسـاس روش
ــد ــرب. ش ــيدهاي چ ــردن اس ــه ك ــتفاده از متيل ــا اس  ب

 & Ichiharaاســيدكلريدريك متانولــه، طبــق روش

Fukubayashi. (2009) ازو در نهايـت پـس انجـام شـد
، آناليز ها نمونهحاصل شدن متيل استر اسيد هاي چرب

يـين پروفيـل اسـيدهاي چـرب بـا اسـتفاده از جهت تع 
 Agilent)دســتگاه كرومـــاتوگرافي گــازي آجيلنـــت 

Technologies GC model 7890 A, co., USA) انجـام 
.شد

و از نـوع آن محـصول شـرك ستون ت واريـان كانـادا
 ميكرومتـر،2/0 متر، سطح مقطع 100 به طول مويرگي

)(متـــر ميلـــي25/0قطـــر CP Sil-88; Varian, 

Mississauga, Ontarioدتكتـــور آن از نـــوع. بـــود
 بـه1نسبت تزريق به صـورت. يونيزاسيون شعله اي بود 
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هم.شدو گاز نيتروژن نيز به عنـوان گـاز حامـل آن انتخـاب 20 . ميكروليتر بود1مقدار تزريق نمونه

و مواد مغذي جيره هاي آزمايشي-2جدول )بر اساس ماده خشك( غلظت انرژي

1يره هاي آزمايشيج

4 3 2 1  شاخص
40/63 90/62 20/64 00/63 ) درصد(2ماده خشك
80/91 40/91 20/92 80/91 ) درصد(2ماده آلي
30/15 40/15 40/15 30/15 خ )درصد(2امپروتئين
80/62 80/70 80/62 80/70 درصد پروتئين(3پروتئين قابل تجزيه در شكمبه

) خام
00/37 00/39 00/39 00/37 ) درصد(2ديواره سلولي
70/20 20/20 10/19 50/19 ) درصد(2ديواره سلولي عاري از سلولز
40/4 30/4 40/4 30/4 ) درصد(2چربي خام
10/35 50/32 40/33 20/35 )درصد(4كربوهيدرات هاي غير فيبري
04/2 04/2 04/2 04/2 در(3 انرژي خالص نگهداري  مگاكالري

) كيلوگرم
21/1 21/1 21/1 21/1 )مگاكالري در كيلوگرم(3انرژي خالص رشد

ي برشته شده-2 گندم ورقه اي شده با بخار همراه با پودر چربي-1: ره هاي آزمايشي شاملجي)1  گندم ورقه اي شده با بخار همراه با دانه سويا
 گندم فراوري شده با فرم آلدهيد همراه با دانه سوياي برشته شده-4گندم فراوري شده با فرم آلدهيد همراه با پودر چربي-3
شداز طري)2 .ق تجزيه شيميايي در آزمايشگاه تعيين
شد) نياز غذايي گاوهاي گوشتي( NRC 1996از طريق برنامه)3 .تعيين
شد)4 .از طريق معادله زير حساب

 به اين صـورت تنظـيم شـد كـه برنامه دمايي ستون
و بـه مـدت80دماي اوليه سـتون 4 درجـه سـانتيگراد

10دمـا بـا سـرعت دقيقه در اين دما ثابت ماند، سـپس
 درجه سانتيگراد افـزايش يافـت 170درجه در دقيقه به

در مرحله. دقيقه بود10كه مدت توقف در اين دما برابر
 درجه سانتيگراد افـزايش يافـت 225 به 170بعد، دما از 

و بـه5كه سرعت افزايش آن  درجه سانتيگراد در دقيقه،
 دماي سـتون نهايتا. دقيقه در اين دما ثابت ماند4مدت

در1 درجه سانتيگراد با سرعت 240به  درجه سانتيگراد
دقيقه افزايش يافت كه مدت توقف آن در اين دمـا برابـر

. دقيقه بود10
و دتكتور به ترتيب هاي دماي قسمت  225در تزريق

با توجه به مـشخص. درجه سانتيگراد تنظيم شد 240و
و)كانوئيـك اسـيد هپتاد( بودن غلظت استاندارد داخلي 

مشخص بودن سطح زير پيك هر اسيد چرب كه توسـط
 غلظـت هـر شـود هاي معين داده مـي دستگاه در زمان 

شدهاي كدام از اسيد .چرب تعيين

و تحليل آماري  تجزيه
هـاي حاصـل از ايـن آزمـايش بـه تجزيه آماري داده

و)2×2(صورت فاكتوريل  و در قالب طرح كاملا تصادفي
) SAS )Version 9.1 ،2004م افــزار بــا اســتفاده از نــر

شد جهت آناليز داده GLMاز رويه. انجام شد  . ها استفاده
ا بــا اســتفاده از آزمــون چنــد مقايــسه ميــانگين تيمارهــ

و در سـطح دامنه مـدل. درصـد انجـام شـد5اي دانكن
.آماري طرح نيز به صورت زير استفاده شد

Yijk= µ + Pi + Fj +(PFij) + Ck + b(IBW)+ eijk  
yijk : مقدار هر مشاهده 

µ:ميانگين كل 
Pi:اثر روش فراوري دانه گندم 

Fj:اثر نوع چربي جيره 

PFij :و چربي جيره  اثر متقابل روش فراوري گندم

Ck:اثر تصادفي حيوان 

b(IBW) :اثر كوواريت 

eijk :ي آزمايشياثر خطا
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 نتايج وبحث
و عملكرد  ماده خشك مصرفي

هاي چرب منابع چربي جيره در جـدوليدغلظت اس
 مـاده خـشك مـصرفي، اختلاف. نشان داده شده است3

و بـازدهي ميانگين  غـذايي در بـين افـزايش وزن روزانـه
علي رغـم).4جدول(تيمارهاي آزمايشي معني دار نشد

هـاي گوسـاله معني دار نشدن، ماده خـشك مـصرفي در 

در ).p=07/0(مصرف كننده سوياي برشته شده كمتر بود 
 Faldet & Satterنتايجي مشابه با آزمـايش انجـام شـده 

)1991(،Tice et al.)1993 (وet al.  Fathi Nasri 
 گاوهـايه كردند كه ماده خشك مصرفي مشاهد) 2007(

 در مقايـسه بـا شيرده مصرف كننده سوياي برشته شـده
. كنجاله سويا تحت تاثير قرار نگرفت

ه-3جدول  اي چرب منابع چربي جيره پروفيل اسيد
 منبع چربي جيره

 دانه سويا پودر چربي متغير

5/9919)درصد در ماده خشك(ميزان چربي
)ميلي گرم در گرم اسيد چرب(اسيد چرب

14:0 C-1/1
16:0 C700 0/128 
16:1 C-9/0
18:0 C585/23
18:1 C170 0/205 
18:2 C450/555 
18:0 C-1/83

و منابع چربي-4جدول  عملكرد پروار در گوساله هاي تغذيه شده با جيره هاي مختلف از لحاظ روش هاي فراوري دانه گندم

1P جيره هاي آزمايشي value2

 1234SEM صفات
× فراوري روش منبع چربي روش فراوري

 منبع چربي

67/2297/094/099/0 86/296 70/297 43/295 321/296وزن اوليه

33/2190/098/075/0 00/397 00/393 00/390 329/399وزن نهايي

22/112/113/119/1276/080/068/014/0 روزانه3افزايش وزن

 ماده خشك مصرفي
)كيلوگرم در روز(

04/978/847/968/805/054/007/034/0

413/012/011/013/008/051/037/017/0بازده غذايي
ي برشته شده-2 گندم ورقه اي شده با بخار همراه با پودر چربي-1: جيره هاي آزمايشي شامل)1  گندم ورقه اي شده با بخار همراه با دانه سويا
 گندم فراوري شده با فرم آلدهيد همراه با دانه سوياي برشته شده-4گندم فراوري شده با فرم آلدهيد همراه با پودر چربي-3
)p≥05/0(گين ها در سطح احتمال بررسي اختلاف معني دار ميان)2
 بر اساس كيلوگرم)3
 نسبت افزايش وزن روزانه بر ماده خشك مصرفي)4

بردر يك مطالعه) McNiven et al.)2004 چنين هم
ماروي گوساله خشهاي پرواري، مصــده راـك  رفي برابر

ايزو انرژي بـا( جيره شاهد مصرف كننده هاي براي گروه
و اكـسترود، سوياي خام، برشته)ها ساير جيره  شـده شده
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ــزارش كرد ــدگ ــل.ن ــا در مقاب ــاير ام ــل از س ــايج حاص نت
روي گاوهاي شـيرده نـشان داد كـه مـصرف مطالعات بر 

سوياي برشته شده در مقايـسه بـا كنجالـه سـويا باعـث 
 Mohamed(كاهش معني دار ماده خشك مصرفي شـد 

et al., 1988.( 
نـشان دادنـد كـه ) Rumsey et al. )1999چنـين هم

، ين افزايش وزن روزانـه علي رغم اختلاف معني دار ميانگ 
 هــاي مــصرف كننــدهشك مــصرفي در گوســالهمــاده خــ

 تغذيـه شـده بـا گـروه سوياي برشته شده در مقايسه بـا
بــه هــر حــال، كــاهش مــاده. كنجالــه ســويا كمتــر بــود

خشكمصرفي در حالـت وجـود سـوياي برشـته شـده در 
. ان احتمالا به تامين انرژي بهتر نسبت دادجيره را مي تو

 تـاثير اثـر افزايش وزن روزانه تحـت ميانگين اگر چه
و منابع متقابل، بين روش هاي مختلف فراوري دانه گندم

مختلف چربي جيره قرار نگرفت امـا مقـدار آن از لحـاظ 
گنـدم(1 هـاي مـصرف كننـده جيـره گوسالهعددي در 

بيـشتر) بـا پـودر چربـي اي شـده بـا بخـار همـراه ورقه
 ).p=14/0(بود

و همزمـان بـودن تجزيـه ماده خشك مصرفي بيشتر
اي) كنجالــه ســويا( پــذيري پــروتئين  و منبــع نــشاسته

هـا در اين گروه از گوسـاله) گندم ورقه اي شده با بخار(
مي تواند از دلايل بهبود در ميانگين افزايش وزن روزانـه 

تزيــرا. باشــد و جزيــه شــدن همزمــان  منبــع پروتئينــي
و سنتز بهتر پـروتئين ميكروبـي موجبي جيره نشاسته

 باعـــث بهبـــود عملكـــرد پـــروار مـــي در نتيجـــه
چنــين در ايــن هــم).Abdelgadir et al., 1996(شــود

ا  و بازدهي مطالعه  غذايي تحـت تـاثير فزايش وزن روزانه
.روش هاي مختلف فراوري دانه گندم قرار نگرفت

 بيـان)Owens et al. )1998 اما در سـاير مطالعـات
، 42كردنـد كــه نــشاسته هــضم شــده در روده كوچــك

درصد انرژي بيشتري را نسبت به تخمير آن در شـكمبه
در ) Armstrong et al.)1960هم چنـين. توليد مي كند

هاي پرواري بيـان كردنـد كـه برهرويي خود بر مطالعه
و شيردان بازدهي تامين مقدار مساو  ي گلوكز در شكمبه

ازمعد. مي باشد72/0و55/0به ترتيب  اتـلاف بخـشي
و حرارت ناشي از فرايند تخمير در انرژي به صورت متان

و هم چنين مصرف كمتـر اسـيدهاي آمينـه  در شكمبه
 گلوكونئوژنز از دلايل عمده بهبـود بـازدهي هـضم مسير

ــن ـــه در روده كوچـــشاستــ مــ ـــك بـ ـــي .شداــ

(Owens et al., 1998)
 خصوصيات لاشه

هيچ كدام از صفات لاشه شامل وزن لاشه گرم، بازده
 محوطـه لگنـي ،درجـه- قلـب-لاشه، درصد چربي كليه 

توليد، سطح مقطع ماهيچه راسته، ضخامت چربي دنـده
كل بافت در ناحيه دنده 12 و عمق  تحت12، طول لاشه

م و اثـر تاثير فراوري دانه گندم، منابع ختلف چربي جيره
).5جدول(متقابل بين آنها قرار نگرفت 

هر چند كه در اين مطالعه خـصوصيات لاشـه تحـت
هاي مختلف فراوري دانه گندم قرار نگرفت اما تاثير روش 

گـزارش ) Kincheloe et al. )2002در سـاير مطالعـات، 
هاي تغذيـه در گوساله12كه ضخامت چربي دنده كردند 

ي از نـشاسته عبـور( ره هـاي بـر پايـه ذرت شده با جي ـ
هاي تغذيه شده با دانه جـو در مقايسه با گوساله) شكمبه

از. بيشتر بود  بـه طوريكـه نـشاسته عبـوري از شـكمبه،
و) افـزايش انـسولين( طريق افزايش سطح گلوكز خـون 

متعاقبا تحريك فرايند ليپوژنزيس باعث افزايش ضخامت
 ). Reynolds, 2006( مي شود12چربي دنده 

مطابق با نتيجه ايـن آزمـايش در زمينـه عـدم تـاثير
در مطالعـه منابع چربي جيره بر روي خصوصيات لاشه، 

Gorocica- Buenfil et al.)2007 ( صــفاتي شــامل وزن
، محوطـه لگنـي- قلـب-لاشه گرم، درصـد چربـي كليـه 

و توليد لاشه  تحـت تـاثير مكمـل روغنـي درجه كيفيت
مـشاهده ) Beaulieu et al.)2002.فـت جيـره قـرار نگر

 كه صـفات لاشـه شـامل ضـخامت چربـي پـشت،ندكرد
 محوطـه لگنـي، سـطح مقطـع- قلب-درصد چربي كليه

و درجه ماربلينگ تحت تاثير مكمل روغن ماهيچه راسته
ده خـشك مـا هـم چنـين.سويا در جيـره قـرار نگرفـت 

و خصوصيات لاشه در گوساله  هاي پرواري تحـت مصرفي
 Engle et(ير مصرف سوياي برشته شده قرار نگرفـت تاث

al., 2000(.در حالي كهRumsey et al.)1999 ( نـشان
هاي تغذيـه در گوساله،12 دنده ضخامت چربيكهندداد

. بيشتر بوداي برشته شدهشده با سوي
 پروفيل اسيدهاي چرب

هـاي چـرب راسـته در نتايج مربوط به غلظت اسـيد
 چـرب هـاي مقدار اسـيد. شده است نشان داده6جدول 

18:2C،18:3C،24:0 Cكل اسيد غو يـر هـاي چـرب
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هـاي مـصرف كننـده اشباع در گوشت حاصل از گوسـاله
گــاي برشتــسوي هـاي مـصرف روهـــه شده نـسبت بـه

 ).p>01/0(ده پودر چربي بيشتر بودــكنن

مخ-5جدول و منابع  تلف چربي جيره بر روي صفات لاشهاثر روش هاي مختلف فراوري دانه گندم

1P جيره هاي آزمايشي value2

 1234SEM متغير
روش

 فراوري
منبع
 چربي

 روش
× فراوري
منبع
 چربي

65/2681/089/088/0 60/439 30/442 00/444 00/450)كيلوگرم(وزن زنده

وزن لاشه گرم
)كيلوگرم(

60/244 30/233 60/243 03/236 11/1595/061/091/0

50/5490/5260/5580/5342/158/038/091/0)درصد(بازده لاشه

بيضخامت چر
ميلي(12پشت دنده

)متر

30/400/400/450/4042/079/079/017/0

ضخامت كل بافت در
ميلي(11 ناحيه دنده
3)متر

33/2550/2300/2550/2551/027/026/095/0

KPH410/224/290/114/286/019/057/090/0

USDA551/134/136/134/1047/048/031/050/0درجه توليد

سطح مقطع ماهيچه
سانتي متر(راسته 

)مربع

86/7891/7769/7900/8221/389/073/093/0

سانتي(طول لاشه
)متر

30/139 00/140 00/138  60/138 50/377/080/098/0

با-2 گندم ورقه اي شده با بخار همراه با پودر چربي-1: جيره هاي آزمايشي شامل)1 ي برشته شده گندم ورقه اي شده  بخار همراه با دانه سويا
 گندم فراوري شده با فرم آلدهيد همراه با دانه سوياي برشته شده-4گندم فراوري شده با فرم آلدهيد همراه با پودر چربي-3
)p≥05/0(بررسي اختلاف معني دار ميانگين ها در سطح احتمال)2
3(Total Tissue Depth)ن 11 احيه دندهضخامت كل بافت در
4(Kidney, Pelvic and Heart Fat Percentage)و قلب به عنوان درصدي از وزن لاشه گرم–مقدار چربي محوطه لگني )كليه
5(USDA yield grade )United state department of agriculture(

yield grade )5/2=)درجه توليد+ (ضخامت چربي پشت بر حسب اينچ×5/2) + (20/0×KPH%)   – 
(سطح مقطع ماهيچه راسته بر حسب اينچ مربع×32/0) +) )0038/0×وزن لاشه گرم بر حسب پوند.

اسـيدو C 18:0هـاي چـرب هم چنين مقدار اسـيد
مگوشت حاصل از گوساله لينولئيك مزدوج در  صرف هاي

در ).p>02/0(ودبــكننــده ســوياي برشــته شــده بيــشتر 
كل اسـيد16:0Cمقابل مقدار  درو هـاي چـرب اشـباع

گوشت حاصل ازگوساله هاي مصرف كننده پـودر چربـي 

ــود  ــشتر ب ــب(بي ــه ترتي ــاير.)p>05/0وp>01/0ب س
ها تحـت تـاثير سيدهاي چرب موجود در گوشت گوسالها

از.هاي آزمايشي قرار نگرفت جيره مطابق با نتايج حاصل
و Gorocica-Buenfil et al. (2007)، ايــن مطالعـــه 

McNiven et al.)2004 ( مـشاهده كردنـد كـه غلظـت 
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غ اسيد -ير اشباع در گوشت حاصل از گوسـاله هاي چرب
ش يافـت، در هاي مصرف كننده سوياي برشته شده افزاي

كل اسيد و اسـيدهاي حالي كه غلظت هاي چرب اشـباع
. متوسط زنجير كاهش يافت

ميلي گرم(ل اسيدهاي چرب گوشت حاصل از گوساله هاي تغذيه شده با سوياي برشته شده در مقايسه با پودر چربي پروفي-6جدول
)در گرم از كل اسيدهاي چرب 

1P جيره هاي آزمايشي value2

 1234SEM اسيد چرب
× فراوري روش منبع چربي روش فراوري

 منبع چربي

12:0 C55/047/059/050/0067/065/035/095/0

14:0 C05/2265/2195/2035/23604/188/063/051/0

14:1 C00/730/630/715/6865/094/043/084/0

15:0 C10/960/840/910/8963/093/048/075/0

16:0 C50/278 00/261 10/285 00/263 557/224/001/051/0

16:1 C00/3210/3300/3380/30845/180/080/051/0

17:0 C50/600/765/680/6286/094/034/070/0

18:0 C30/126 00/132 70/126 50/131 312/195/002/072/0

18:1 C00/385 10/380 00/378 00/384 834/484/090/038/0

18:2 C10/5800/6600/5250/63541/108/001/040/0

CLAc�t��325/355/315/345/3070/031/002/000/1

18:3 C45/530/610/535/6035/018/001/009/0

20:0 C65/070/060/059/0063/037/078/074/0

20:1 C06/410/408/405/4125/091/098/084/0

20:2 C55/042/042/052/0040/031/013/031/0

20:3 C07/109/109/122/1100/056/058/066/0

20:4 C23/028/024/027/0006/000/101/027/0

22:1 C82/367/378/375/3129/091/098/084/0

24:0 C23/018/021/021/0013/089/025/018/0

SFA453/443 58/431 01/450 11/434 602/243/005/071/0

MUFA480/431 00/427 10/426 10/429 520/381/090/060/0

PUFA454/6527/7420/5908/72934/008/001/032/0

ي برشته شده-2 گندم ورقه اي شده با بخار همراه با پودر چربي-1: جيره هاي آزمايشي شامل)1  گندم ورقه اي شده با بخار همراه با دانه سويا
ي برشته شده گندم فراوري شده با فرم آلدهيد همراه با دانه سويا-4گندم فراوري شده با فرم آلدهيد همراه با پودر چربي-3
)p≥05/0(بررسي اختلاف معني دار ميانگين ها در سطح احتمال)2
)11، ترانس9سيس( اسيد لينولئيك مزدوج)3
4(SFA ،MUFA،PUFA و اسيد هاي  به ترتيب عبارتند از مجموع اسيد هاي چرب اشباع، اسيدهاي چرب غير اشباع با يك پيوند دوگانه

د دوگانه ارائه شده در جدولچرب غير اشباع با چند پيون

كونژوگـه اما در اين مطالعات غلظت اسيد لينولئيـك
هـاي مـصرف كننـدهاله در گوشت حاصـل از گوس ـشده

هـم چنـين. سوياي برشته شده تحت تاثير قرار نگرفـت 

Yanxia et al.)2009 ( در مطالعه خـود بـر روي گاوهـاي
هـاي چـرب بلنـد كه غلظت اسيد مشاهده كردند شيرده 

كل اسيد  و اسيد لينولئيـك هاي چرب زنجير،  غير اشباع



...اثر فراوري دانه گندم با منابع مختلف:و همكارانرجاعيا  

٢٢٧ 

 بـه صـورت معنـي دار در شـير حاصـل از كونژوگه شده
. گاوهاي مصرف كننده سوياي برشته شده افزايش يافـت

در مطالعات قبلي ثابت شده كـه بـه ترتيـب همبـستگي
و غلظـت  و مثبت بين مصرف سوياي برشته شـده منفي

16:0C18:2وCــو ــير وجـ ــي شـ   (2001د دارد چربـ
Timmons et al,.(et al.  Chouinard)2001 ( مـشابه بـا

غلظـت اسـيد نتيجه ايـن آزمـايش گـزارش كردنـد كـه 
در چربي شير حاصل از گاوهاي كونژوگه شده لينولئيك 

و اكسترود شده حـدود مصرف كننده سوياي برشته شده
هــاي برابــر غلظــت آن در چربــي شــير حاصــل از گاو3

هـاي از آنجا كـه بـاكتري.اي خام بود مصرف كننده سوي 
شكمبه براي عمل خود نيازمند اسيدهاي آمينه آزاد مـي 

حرارت دهي دانه سويا، از طريـق تـشكيل بنابراين باشند 
پيونـد حاصـل پراكسيدهايي كه با اسيد هاي آمينـه آزاد 

، مانع بيو هيدروژنه شدن اسـيدهاي چـرب غيـر مي كند 
افـزايش غلظـت ).Morales et al., 2000(اشباع مي شود

شده شده با مصرف سوياي برشته كونژوگهاسيد لينولئيك 
شــده را مـي تــوان بــه كامـل نبــودن فراينــدو اكـسترود 

 شكمبهبيوهيدروژنه شدن اسيدهاي چرب غير اشباع در 
نسبت داد از آنجا كه بيـشترين سـنتز اسـيد لينولئيـك

د در نشخواركنندگان از طريق تـرانس اسـي شدهكونژوگه
محــصول حــد واســط بيــو هيدروژناســيون( واكــسنيك

هـا در بافـت دي سـاچراز9-و توسط آنزيم دلتا) شكمبه
 كـه بنابراين روشي از فراوري دانه سـويا. گيردصورت مي 

هاي چرب غير اشباع آن باعث هيدروژناسيون ناقص اسيد
و گوشـت  در شكمبه شود مي تواند كيفيت چربـي شـير

ــشخواركنندگان ــل از ن ــاظحاص در را از لح ــت آن  اهمي
.تغذيه انسان بهبود ببخشد

 كلينتيجه گيري
و خـصوصيات لاشـه در اين مطالعـه عملكـرد پـروار

منـابع وش هاي مختلف فراوري دانه گنـدم،رتحت تاثير 
.و اثر متقابل بين آنها قرار نگرفـت مختلف چربي جيره  .

بـه هـا شده در جيره گوسـاله اما استفاده از سوياي برشته
هـاي چـرب طور معني دار باعـث بهبـود پروفيـل اسـيد 

شدراسته، از لحاظ اهميت آن .ها در تغذيه انسان

REFERENCES 
1. Abdelgadir, I. E. O., Morrill, J. L. &  Higgins, J. J. (1996). Effect of roasted soybeans and corn on 

performance and ruminal and blood metabolites of dairy calves. Journal of Dairy Science, 79, 465-474. 
2. AOAC. (1990). Official Methods of Analysis. 15th ed. Association of Official Analytical 

Chemists,Washington, DC 
3. Armstrong, D. G., Blaxter, K. L. & Graham, N. M. (1960). Fat synthesis from glucose by sheep. British 

Journal of Nutrition, 19, 31–32. 
4. Beaulieu, A. D., Drackley, J. K. &  Merchen, N. R. ( 2002). soybean oil not increased in tissue lipids of 

cattle fed a high-concentrate diet supplemented with  Concentrations of conjugated linoleic acid (cis-9, 
trans-11-octadecadienoic acid) are. Journal of Animal Science, 80, 847–861. 

5. Chouinard, P.Y., Corneau, L., Butler, W. R., Bauman, D. E., Chilliard, Y. &  Drackley, J. K., (2001).  
Effect of dietary lipid source on conjugated linoleic acid concentrations in milk fat. Journal of Dairy 
Science, 84, 680–690. 

6. Engle, T. E., Spears, J. W., Fellner, V. & Odle J. (2000). Effects of soybean oil and dietary copper on 
ruminal and tissue lipid metabolism in finishing steers. Journal of Animal Science, 78, 2713–2721. 

7. Faldet, M. A. &  Satter, L. D. (1991). Feeding heat-treated full fat soybeans to cows in early lactation. 
Journal of Dairy Science, 74, 3047–3054. 

8. Fathi Nasri, M. H., Danesh Mesgaran, M., Kebreab, E. &  France, J. ( 2007).  Past peak lactational 
performance of Iranian Holstein cows fed raw or roasted whole soybeans.  Canadian Journal of Animal 
Science, pp, 441-447. 

9. Folch, J., Lees, M. & Sloane-Stanley, G. H. (1957). A simple method for isolation and purification of total 
lipids for animal tissues. Journal of Biological Chemistry, 256, 497–509. 

10. Gorocica-Buenfil, M. A.,  Fluharty, F. L., Reynolds, C. K. & Loerch, S. C. (2007).  Effect of dietary 
vitamin A concentration and roasted soybean inclusion on marbling, adipose cellularity, and fatty acid 
composition of beef. Journal of Animal Science,85, 2230–2242. 

11. Ichihara, K. &  Fukubayashi, Y. ( 2009). Preparation of fatty acid methyl esters for gas-liquid 
Chromatography. Journal of Lipid Research, 51, 635-640. 



 2،1391، شماره43 مجله علوم دامي ايران دوره 228

12. Kincheloe JJ, Bowman JGP, Surber LMM, Boss DL, Anderson KA and Blake TK, 2002. Feeding  value 
of barley vs. corn in finishing diets. Proceedings of Western Section, American Society of Animal 
Sciences, 53, 596-599. 

13. Liu, Z.L., Yang, D. P, Chen, P., Lin, S.B., Jiang, X.Y.,  Zhao, W.S., Li, J.M. & Dong,  W.X. ( 2008). 
Effect of dietary sources of roasted oilseeds on blood parameters and milk fatty acid composition. Czech 
Journal of Animal Science, 53, 219–226. 

14. McNiven, M. A., Duynisveld, J., Charmley, E. & Mitchell A. ( 2004). Processing of soybean affects meat 
fatty acid composition and lipid peroxidation in beef cattle. Animal Feed Science and Technology, 116, 
175–184. 

15. Mohamed, O. E., Satter, L. D., Grummer, R. R. &  Ehle, F. R. (1988). Influence of dietary cottonseed and 
soybean on milk  production and  composition. Journal of Dairy Science, 71, 2677-2688. 

16. Morales, M. S., Palmquist, D. L. & Weiss, W. P. (2000). Effects of fat source and copper on unsaturation 
of blood and milk triacylglycerol fatty acids in Holstein and Jersey cows. Journal of Dairy Science, 83, 
2105–2111. 
2. 17. NRC. 1996. Nutrient requirements of beef cattle. National Academy Press, Washington,    D.C. 

17. Owens, F. N., Secrist, D. S., Hill, W. J. & Gill, D. R. (1998). Acidosis in cattle: A review. Journal of 
Animal Science, 76, 275–286. 

18. Reddy, P. V., Morrill, J. L. &  Nagaraja, T. G. (1994). Release of free fatty acids from raw or processed 
soybeans and subsequent effects on fiber digestibilities. Journal of Dairy Science,77, 3410-3416. 

19. Reynolds CK,  (2006). Production  and metabolic  effects  of  site  of  starch digestion  in dairy  cattle. 
Animal Feed Science and Technology, 130, 78–94. 

20. Rumsey, T. S., Elsasser, T. H., Kahl, S. & Solomon, M. B. (1999).The effect of roasted soybeans in the 
diet of feedlot steers and Synovex-S ear implants on carcass characteristics and estimated composition. 
Journal of Animal Science, 77, 1726–1734. 

21. SAS Institute.( 2004). SAS/STAT 9.1 User’s Guide. SAS Inst., Inc.,Cary, NC. 
22. Tice, E. M., Eastridge, M. L. &  Firkins, J. L. (1993). Raw soybeans and roasted soybeans of different 

particle size. Digestibility and utilization by lactating cows. Journal of Dairy Science,  76, 224–235. 
23. Timmons, J. S., Weiss, W. P., Palmquist, D. L. &  Harper, W. J.  ( 2001). Relationships among dietary 

roasted soybeans, milk components, and spontaneous oxidized flavor of milk. Journal of Dairy Science,  
84, 2440–2449. 

24. USDA. 1997. Standards for Grades of Carcass Beef. Agric.Marketing Service, USDA, Washington, DC. 
25. Van Soest, P.J., Robinson, J.B. &  Lewis, B.A. (1991). Methods for dietary fiber, neutral detergent fiber, 

and non starch polysaccharides in relation to animal nutrition. Journal of Dairy Science, 74, 3583–3597. 
26. Yanxia, G., Tao,  S. & Jianguo, L. (2009). Effect of oilseeds rich in linoleic and linolenic acids on milk 

production and milk fatty acid composition in dairy cows. Frontiers of Agriculture in China, 3: 311–318. 
 


